
Quiche à la tomate 
 
1 pâte brisée 

4 tomates 

50 dl de crème fraîche 

50 g de gruyère râpé 
moutarde 
persil 
origan 
poivre 
sel 
6 oeufs 
1⁄4 l de lait 
Basilic 
 
ÉTAPE 1 - Mélanger la moutarde avec le basilic, le persil, une pincée de sel et de poivre. 

 

ÉTAPE 2 - Mettre la pâte dans un moule à tarte et la piquer avec une fourchette. La 

badigeonner avec le mélange moutarde/épices. 

 

ÉTAPE 3 - Mélanger les oeufs, la crème fraîche, et le gruyère. 

 

ÉTAPE 4 - Couper les tomates en morceaux, en en réservant une, et les ajouter au 

mélange. 

 

ÉTAPE 5 - Mettre le mélange sur la pâte. 

 

ÉTAPE 6 - Décorer de rondelles de la tomate qu'il reste, saupoudrer d'origan. 

 

ÉTAPE 7 - Mettre au four Th 6 jusqu'à dorure du dessus de la tarte. 

https://www.herta.fr/produits/pate-a-tarte-pizza/tresor-grand-mere/herta-tresor-grand-mere-pate-brisee-pur-beurre-280g
https://www.herta.fr/produits/pate-a-tarte-pizza/tresor-grand-mere/herta-tresor-grand-mere-pate-brisee-pur-beurre-280g
https://www.marmiton.org/shopping/tomate-bien-choisir-et-consommer-ce-fruit-d-ete-s4043903.html
https://www.marmiton.org/shopping/tomate-bien-choisir-et-consommer-ce-fruit-d-ete-s4043903.html
https://www.marmiton.org/shopping/ingredient-tout-savoir-sur-la-moutarde-s4038486.html?
https://www.marmiton.org/shopping/ingredient-tout-savoir-sur-la-moutarde-s4038486.html?
https://www.marmiton.org/shopping/comment-choisir-et-utiliser-le-persil-s4044255.html
https://www.marmiton.org/shopping/comment-choisir-et-utiliser-le-persil-s4044255.html
https://www.marmiton.org/shopping/comment-choisir-et-utiliser-l-origan-s4044155.html
https://www.marmiton.org/shopping/comment-choisir-et-utiliser-l-origan-s4044155.html
https://www.marmiton.org/recettes/index/ustensile/fourchette

